
BUÑUELOS DE BACALAO ............................................. 25 € 
CON UNA REDUCCIÓN DE SALSA DE TAMARINDOS DEL PERÚ

OREJITAS A LA PLANCHA .......................................... 18 €
TOQUE CRUJIENTE ACOMPAÑADOS DE SALSA PICANTE JAPONESA

CROQUETAS MELOSAS ............................................. 15 €
TEXTURA CRUJIENTE RELLENAS DE JAMÓN IBÉRICO

MORCILLA TRADICIONAL ......................................... 15 €
RECETA DE NUESTRO PUEBLO CON PIMIENTOS ASADOS

TIRAS DE POLLO CRUJIENTES .................................. 16 €
ACOMPAÑADAS DE SALSA HUANCAÍNA

CALLOS A LA MADRILEÑA ......................................... 18 €
GUISO TRADICIONAL AL ESTILO MADRILEÑO

TORREZNOS CRUJIENTES .......................................... 17 €
ESPECIALIDAD CRUJIENTE HECHA EN NUESTRA CASA

ENSALADA CRUJIENTE DE POLLO CON SALSA DE YOGURT......... 20 €

ESCALIVADA CON BURRATINA ................................ 20 €
SERVIDA CON UNA SUAVE VINAGRETA DE MIEL

TRÍO DE TOMATES CON VENTRESCA ...................... 18 €
ACOMPAÑADO CON UN TOQUE SUTIL DE ACEITE DE ALBAHACA 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA Y NUECES ......... 18 €

ENSALADILLA DE LA CASA ........................................ 15€  

AMAZONAS CON AMOR
ENSALADAS

DEL MAR
LUBINA A LA BRASA ................................................... 27 €
SERVIDA SOBRE UNA CAMA DE PATATAS PANADERAS

PIXÍN CON VERDURAS ............................................... 25 € 
SALTEADO RÁPIDAMENTE AL WOK

CALAMAR FRESCO ..................................................... 25 €  
ADEREZADO CON UNA REFRESCANTE VINAGRETA DE PIÑA

ENTRANTES CALIENTES

RESTAURANTE BAR Y COPAS



CACHETE DE BUEY .................................................... 22 € 
COCINADO A FUEGO LENTO EN UNA AROMÁTICA SALSA VINDALOO

LOMO DE VACA VIEJA ................................................ 27 € 
TRINCHADO EN MESA LISTO PARA DEGUSTAR

SOLOMILLO DE TERNERA ......................................... 25 € 
REDUCIDO AL PEDRO XIMÉNEZ

DEL MONTE

FALSO RISOTTO CON TRUFA ................................... 20 € 
CULMINADO CON FALSO CAVIAR

ARROZ MARINERO .................................................... 27 € 
CON UNA SELECCIÓN FRESCA DE MARISCO Y PESCADO DE LONJA

DE LA SELVA

CACHOPO ASTURIANO ............................................ 30 € 
CON QUESO CREMOSO Y JAMÓN IBÉRICO

HAMBURGUESA BRUTOS RECETA DE LA CASA ..... 15 € 

HUEVOS ROTOS .......................................................... 15 € 
CON JAMÓN IBÉRICO Y PIMIENTOS DEL PADRÓN

SUGERENCIAS DEL CHEF

TARTA DE QUESO CREMOSA ...................................... 8 € 
TEXTURA SUAVE Y HORNEADO PERFECTO

TRÍO DE HELADOS ....................................................... 7 € 
SELECCIÓN ARTESANAL DE TRES SABORES DE LA CASA

TARTA TRES LECHES ................................................... 8 € 
TRADICIONAL BIZCOCHO HÚMEDO E INTENSAMENTE DULCE

DEGUSTACIÓN DE FRUTAS ........................................ 7 € 
SELECCIÓN FRESCA Y DE TEMPORADA

POSTRES
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